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R Dla firm cenigcych sobie magie Swigt Bozego Narodzenia
> przygotowalismy specjalne menu
SRl bedgce dopetnieniem oczekiwania na ten wyjgtkowy czas
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MENU | (WEGETARIANSKIE)

AMUSE-BOUCHE

PRZYSTAWKA
Pierozki z kapusta | grzybami, puree cebula,
oliwa z kopru

DANIE GLOWNE
Risotto z grzybami, marynowane shimeji,
satatka z rukwi wodnej

DESER
Ciastko pralina, chrupigca czekolada,
sorbet malinowy
Kompot z suszu

109 zt nettol/os.

MENU i

AMUSE-BOUCHE

ZUPA »
Barszcz czerwony, uszka grzybowe, duxelle
grzybowy, chips z cebuli, oliwa z pietruszki

DANIE GLOWNE
Kacze udo, puree z marchwi, gratin z buraka ‘

Z serem dojrzewajacym, sos tymiankowy

DESER \

Mus piernikowy z marmolada $liwkowa @
na kruchym spodzie z lodami imbirowymi
Kompot z suszu

Ly

119 zt nettolos. N Z




MENU Sﬂ(WOW“V\{, I

MENU IlI DODATKOWO W STOL LUB W BUFECIE
AMUSE-BOUCHE Swiateczny pasztet pieczony, SOS zurawinowy
ZUPA Miruna w sosie pomidorowym
Consomme z kaczki, szarpane mieso z kaczki,
kluski ziemniaczane, chips ziemniak Regionalne sery krowie z paluszkami grissini
DANIE Gt OWNE Miesa pieczyste: boczek, piers indyka
Filet z tososia, puree ziemniaczane |
z mascarpone, jarmuz, zielone warzywa, Satatka z warzyw korzennych z majonezem,
jacqueline z buraka jabtkiem, groszkiem, musztardg
DESER Pieczywo, masto, marynaty, sosy

Swiateczna szarlotka z lodami cynamonowymi

Kompot z suszu 59 zt nettolos.

129 zt nettol/os.
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Bufety uzupetniane sg przez pierwszg godzine spotkania.
Kazda dodatkowa godzina ptatna dodatkowo 25 zt netto/os.
bufety dostepne od 30 osob.
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MENU Dbufetone
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BUFET | 129 zi netto/os.

PRZYSTAWKI
Ryba po grecku
Selekcja seréw zagrodowych
Swiateczne jaja faszerowane wedzona ryba
Sledz po kaszubsku
Satatka jarzynowa
Satatka makaronowa z wedzonym kurczakiem
Cwikta z chrzanem
Marynowane grzyby
Pieczywo, masto

ZUPA
Zupa krem z grzybow z oliwg truflowg

DANIA GLOWNE
Zasmazana kapusta z grzybami
Kluski z okrasg
Biata ryba z sosem koperkowym

Pieczen z indyka w sosie wtasnym z warzywami korzeniowymi

Warzywa gotowane

DESERY
Tradycyjny sernik z kandyzowanag pomarancza
Ciasto makowe z polewg czekoladowa i bakaliami
Ciasto piernikowe przektadane marmoladg i musem czekoladowym
Kompot z suszu




MENU Dbufetone

BUFET Il 149 zi netto/os.

PRZYSTAWKI
Selekcja seréw zagrodowych
Polskie miesa pieczyste, sosy
Ryba po grecku
Swiateczne jaja faszerowane wedzona ryba
Sledz z jabtkiem i cebulg,
Satatka jarzynowa
Ryba w galarecie
Cwikta z chrzanem

8 Marynowane grzyby
o\ Pieczywo, masto
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Tradycyjny sernik z kandyzowang pomaranczg
Ciasto makowe z polewa czekoladowag i bakaliami
Ciasto piernikowe przektadane marmolada i musem czekoladowym
Kompot z suszu




BUFET Ill 169 zt netto/os.

PRZYSTAWKI
Marynowany tosos w ziotach
Selekcja seréw zagrodowych
Polskie miesa pieczyste z sosami
Ryba po grecku
Swiateczne jaja faszerowane wedzona ryba
Satatka Sledziowa z matiasa
Satatka jarzynowa
Satatka ziemniaczana z boczkiem i korniszonami
Cwikta z chrzanem

Vi Marynowane grzyby
NN Pieczywo, masto
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T BRI Ziemniaki pieczone z ziotami
RN St ) s Miruna z sosem rakowym
- 1,{ a8 t“e_ { = Swigteczna rolada wotowa z grzybami w $mietanie
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SNy MR 47 Tradycyjny sernik z kandyzowang pomaranczg

Ciasto makowe z polewa czekoladowa i bakaliami
Ciasto orzechowe z kremem migdatowym
Kompot z suszu




= Nap e ——
k) WELCOME DRINK* / =
— AN Prosecco 29 zt netto &
(. ROZGRZEWAJACE ZIMOWE SPECJALY* - <L
| ;QI““ o~ Grzaniec (grzane wino/ 1/2 plastra pomaranczy, gozdziki, przyprawy) ' Yo PP
m—u ® 29 74 netto A, R

NS Hot Jameson (40 ml Jameson, 2 plastry cytryny, fyzeczka miodu, TN
i N\ gozdzikéw, wrzatek) B NN
AN SN >/ =
29 zl netto <,
SR NI Cherry Chocolate (40 ml Wisniowki, gorgca czekolada., maraska) |
S5 SR Wt 29 zt netto

'\":‘:‘ -~ ‘?‘: e .:r_x: g L x
RN Hot Gold (80ml Amaretto, podgrzany sok pomatanczowy, laska cynamonu) _
WS e e 37 zt netto | =

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

ZESTAW |
kawa, herbata, woda
19 zt netto

ZESTAW Il
kawa, herbata, woda, soki, hapoje gazowane
35 zl/netto netto

*ceny za kieliszek




