Podaruj bliskim
/

SwieTa

Y

w hotelu

Hilton Gdansk




Bierzemy przyktad ze

,Swiecj(céo Miko’m&o\
5

Na swiecie zyje ok. 1,9 mld dzieci ponizej lat 14
(dane ONZ), z czego ok. 500 min czeka na
prezenty. Swiety Mikotaj ma wiec
na liscie ok. 170 min domdw do odwiedzenia
przez jedng noc. Zeby to sie udato, zaprzezone w
sanie renifery musiatyby odwiedzi¢ blisko 2 tys.
domdw na sekunde.

To oznacza, ze ekipa Swietego Mikotaja
pracowataby réwnie ciezko, co pracownicy
naszego hotelu, ktérzy przygotujg dla Panstwa
wyjatkowe Swieta.



4-dniowy pakiet

Swiq’(aczv\(\}

3 noclegidla dwoch 0séb w pokoju
typu Hilton Guest Room

Specjalny bufet wigilijny*

Bufety bozonarodzeniowe
z grzanym winem*

Swigteczne bufety $niadaniowe*

Dostep do strefy wellness z basenem na 5. pietrze
z widokiem na Mottawe

20% rabatu na zabiegi w Urban Spa

Pobyt dziecka do 12 r.z. gratis

*bufet&)d 25 osdéb
;.’

od 499 PLN/os.




S-dniowy pakiet

Swigfeczny
p 5
4 noclegi dla dwdch osdéb w Pokoju
typu Hilton Guest Room

Specjalny bufet wigilijny*
Bufety bozonarodzeniowe z grzanym winem*
Swigteczne bufety $niadaniowe*

Dostep do strefy wellness z basenem na 5. pietrze
z widokiem na Mottawe

20% rabatu na zabiegi w Urban Spa
Pobyt dziecka do 12 r.z. gratis

Mozliwos¢ péznego wymeldowania do godz. 15
i lunchu 27 grudnia

*bufety od 25 osdéb

¥
od 489 PLN/os.




L5 érvw\v\m

PRZYSTAWKI

Mix satat z warzyvv"émi i dresingiem
ziotowym

Pomidory z mozzarellg, dresingiem
balsamicznym i Swiezg bazylia
Satatka z zielonymi warzywami,

tunczykiem i jajkiem
Rostbef pieczony z ziotami
i marynatami
Satatka z ciecierzycy i suszonych
pomidoréw ze szczypiorkiem, oliwkami

i papryka

ZUPA

7

DANIA NA CIEPLO

5%

Karczek po staropolsku z sosem pieprzowym
Dorsz w sosie ziotowym
Ryz curry z warzywami
Warzywa srédziemnomorskie z sosem
pomodoro
Gnocchi ze szpinakiem

DESERY

5%

Krem pomidorowy z.pesto bazyliowym

Tarta cytrynowa
Mus czekoladowy z owocami
Szarlotka



V\fiéilm

PRZYSTAWKI

Pdétgesek z chutney 2 moreli z rozmarynem
Sledzie w $mietanie z jabtkiem i cebulg
Ryba w sosie greckim
Jaja faszerowane tososiem
Dorsz smazony w zalewie octowej
Pstrag wedzony
Karp w galarecie

ZUPA

Barszcz z uszkami%z kapusta i grzybami

BUFET DZIECIECY

5%

Krem z pomidoréw
Ryba w panierce
Frytki
Fileciki z kurczaka

DANIA NA CIEPLO

p 5

Kaczka pieczona z jabtkami i majerankiem
Filet z dorsza w sosie staropolskim
Pstrag smazony na potrawce z grzybéw
i prazonej cebuli
Pierogi z kapusta i grzybami
Makaron z pieczonymi warzywami
Ziemniaki zapiekane
Kapusta czerwona
Buraki pieczone z orzechamilaskowymi

DESERY

5%

Sernik z rodzynkami
Kutia
Makowiec z bakaliami
Ciasto piernikowe
Kompot z suszu



Boze Narodzenie

PRZYSTAWKI

5

Sledzie W Smietanie
z jabtkiem i cebulg

Ryba w sosie greckim

Deska wedlin i seréw
Satatka jarzynowa

Pasztet z zurawing i marynatami
Pasta jajeczna
t osos$ wedzony na zimno z roszponka

i dresingiem pomaranczowym

ZUPA

7

DANIA NA CIEPLO

Krem grzybowy
z fazankami

p 5

Schab pieczony z.e Sliwka w sosie
rozmarynowym
Biata ryba w sosie winno-ziotowym
Ragout cielece z grzybami leSnymi
Pierogi ruskie z okrasa
Kasza gryczana z boczkiem i cebulg
Kapusta po staropolsku
z grochem i kminkiem
Puree ziemniaczane z gorczyca
Marchew baby glazurowana
miodem tymiankowym

DESERY

5%

Tort czekoladowy
Plesniak z wisniami
Sernik z jagodami

Gofry z musem z biatej czekolady



Drwéi dziew Swigt

PRZYSTAWKI

P

Satatka jarzynowa
Kasza kuskus z warzywami
Buraczki z kozim serem i orzechami
Deska ryb wedzonych
Wedliny regionalne
Satatka a’la Cezar

ZUPA

DANIA NA CIEPLO

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bitki wotowe W sosie wtasnym
Z rozmarynem
Krokiety z miesem
t 0sos pieczony w sosie pomaraniczowym
z migdatami
Poledwica z dorsza z warzywnym
ratatouille
tazanki z kapustg i grzybami
Gnocchi w pesto pietruszkowym
Ziemniaki gotowe z mastem i koperkiem
Fasolka szparagowa z butka tartg

DESERY

5

Beza Pavlova
Brownie
Torcik malinowy



Brak pomystu na
prtzenf?

POLECAMY COS St ODKIEGO, COS
v PYSZNEGO LUB ODPREZAJACEGO

!*gp&ﬁsm

PRALINY MERCATO
4 sztuki 24 PLN
16 sztuk 96 PLN

Y

VOUCHER DO RESTAURACJI MERCATO
Kolacja degustacyjna 229 PLN
Kolacja degustacyjna z selekcjag
alkoholi .359 PLN

v

VOUCHER DO URBAN SPA
Masaz aromaterapeutyczny 55 min 360 PLN
Masaz cieptymi kamieniami 55 min 250 PLN




Spedzmy te Swieta
Fazewm

SKONTAKTUJ SIE Z ELFAMI
SWIETEGO MIKOLAJA
Z HOTELU HILTON GDANSK

GDNHG_RES@HILTON.COM
+48 58 77 87 200

5

W sprawie prezentéw zapraszamy do
kontaktu z restauracjg Mercato

MERCATO.GDANSK@HILTON.COM
+48 58 77 87 442

2

..lub z Urban Spa

URBAN.SPA@HILTON.COM
+48 58 77 87 255




